Als weihnachtichen Familiens paﬁ

empfelr\len win

* Fondue , t

in Wiirfel geschnitten
von Pute, Schwein, Rind

Dazu unsere herzhafte Fleischbrihe
. (mit unseren hausgemachten Butterkl6chen *
eine feine Suppe fur den nachsten Tag!)
und unsere
selbst hergestellten Fonduesof3en
Knoblauch-, Cocktail- und Curryhonigsolie,

Basilikum-Dip .

Als s&ﬁe Krc")nung
Schokomousse mit Zimt-Rotweinkirschen |

(schmeckt lecker zu Vanilleeis)

Wir witnschen Jhnen ein besinnliches und
schones Weilf\naclrn‘sfes’r

Jhr Partyservice Gitintert

Hordener-Str. 5 Horden 76571 Gaggenau
www.schlemmer-service-guentert.de
Ihr Party-Telefon: 07224 2405

Kleinigkeifen zum Ves per

Fleischsalat

StralRburger Wurstsalat

Lauch- und Lachscreme

Vorgebackene Blatterteigstiuckchen

z.B. Schlemmertortchen, Hackschnecken, Schinkentaschle

FesHagssuppen

Rinderkraftbriihe mit Butterkloi3le
Maronencremesuppchen

Kulinarische Speziali’r&ﬁen

- ganz einfaclr\ im Backofen
alles mit genauer Zeit- und Temperaturangabe

Unsere traditionellen

gefullten Hahnchenbrustfilets in Rieslingsolle
(ca. 50-60 Minuten 175°C)

Zum Aufwérmen in der Sofle fix und fertig

Putenfilet am Stiick in Sauce Bernaise
Rinderhiftstreifen in RotweinsolRe
Hahnchen-Ragout fin

Kalbfleischstreifen in Steinpilzrahmsol3e
Sauerbraten mit Preiselbeeren
Hirschrahmragout mit Preiselbeeren
Gefullte Kalbsbrust mit Krduterrahmsof3e

Als I/\ausgemacl'\’re Beilagen

Kartoffel-, Gemusegratin
Spatzle, Kartoffelkl6l3e,
Serviettenknddel, Rotkraut

Alle Fertiggerichte in speziellen Schalen fiir Micro
oder Backofen mit genauer Aufwarmanleitung;
mind. 5 Tage haltbar
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